
Salads 
KIMCHI SALAD   8

fermentierter Chinakohl mit Karotten,  
frischer Chili und Knoblauch * 4 / 11 / 14

WAKAME SALAD   8

Seegras, Sesam-Dressing * 1 / 4 / 14

PAPAYA SALAD       14

grüne Papaya, grüner Apfel, frischer Chili, 
Koriander, Cashewnüsse * 5 / 11 / 14

LO! MIXED SALAD   10

Blattsalat, Sojabohnen, Gurken, Karotten, 
Sauce nach Wahl * 4

mit Honey Mustard Dressing * 8 / 9 /  
French Dressing * 2 / 3 / 8 

+ Crevetten * 12 + 6

+ planted. * kann Spuren von Gluten enthalten + 6

THAI BEEF SALAD    21 / 27

Rindswürfel an thailändischer Sauce mit Gurke, 
Tomaten, Sojasprossen, Koriander und gerösteten 
Erdnüssen * 4, 5

Soups 

MISO SOUP  6

Frühlingszwiebeln, Tofu, Seegras *  1 / 4 / 11

TOM KHA GAI  22

Poulet in Zitronengras-Kokosnussmilch,  
Shiitake, Kefen, Zwiebeln, Koriander,  
dazu Jasminreis * 4 / 7 / 8 

TOM KHA PLANTED.  23

planted. in Zitronengras-Kokosnussmilch,  
Shiitake, Kefen, Zwiebeln, Koriander,  
dazu Jasminreis * 4 / 7 / 14 / kann Spuren von Gluten enthalten

Bowls
«MAKE YOUR OWN» ab 15

Stell dir an unserer «Make your own»-
Station deine individuelle Bowl zusammen.  

 

Gerne berät dich unser Servicepersonal. 

Starters 
SPRING ROLLS  6 Stück 12

Frühlingsrollen mit Gemüse, Glasnudeln, 
Sweet & Sour-Sauce * 1 / 4 / 6 / 7 / 9 / 14

BAO BUN PULLED PORK 2 Stück 14

gedämpftes Brot, pulled Pork, asiatische  
BBQ-Sauce, Essiggurken, spicy Mayo  
* 1 / 4 / 7 / 8 / 9 /10 / 11 / 14

BAO BUN PLANTED.      2 Stück 14

gedämpftes Brot, pulled planted., asiatische 
BBQ-Sauce, Essiggurken, spicy Mayo * 1 / 4 / 7 / 8 / 9 / 14

CHICKEN TERIYAKI     4 Stück 14

grillierte Poulet-Spiesse an Teriyaki-Sauce * 4 / 14

VEGGIE GYOZA     5 Stück 12

hausgemachte japanische Teigtaschen mit 
Spinat, Pilzen und Tofu, Schwarzpfeffer-Soja-Dip  
* 1 / 4 / 7 / 14

BEEF GYOZA 5 Stück 14

hausgemachte japanische Teigtaschen mit 
Rindfleisch, Schwarzpfeffer-Soja-Dip * 1 / 4 / 10 / 11 / 14 

CHICKEN GYOZA 5 Stück 14

hausgemachte japanische Teigtaschen 
mit Poulet, Schwarzpfeffer-Soja-Dip * 1 / 2 / 4 / 7 / 10 / 14

EDAMAME       8

gedämpfte Sojabohnen mit Maldon-Meersalz * 4

SPICY EDAMAME      9

gedämpfte Sojabohnen mit Chili-Knoblauch- 
Sauce * 1 / 4 / 7 / 9

 *ALLERGENE: 
Glutenhaltiges Getreide (1), Milch (2), Eier (3), Sojabohnen (4), Erdnüsse (5), 
Hartschalenobst oder Nüsse (6), Sellerie (7), Senf (8), Schwefeldioxid & Sulfite 
(9), Weichtiere (10), Fische (11), Krebstiere (12), Lupinen (13), Sesam (14)



Wok Mains 
BLACK PEPPER BEEF 34

Rindfleisch, schwarze Pfeffersauce, 
Spinat, Broccoli, Shiitake, Sojasprossen,  
dazu Jasminreis * 1 / 2 / 4 / 7 / 10 / 14 

CHAR SIU 

Peperoni, Zwiebeln, Sojasprossen, Karotten  
dazu Jasminreis * 1 / 4 / 7 / * kann Spuren von Gluten enthalten

mit Ente  29

mit planted.   26

HONEY GLAZED CHICKEN 24

Poulet im Teig, Kefen, Sojasprossen, 
frische Chilis, dazu Jasminreis * 1 / 4 / 6/ 9 

KUNG PAO  

Karotten, Zwiebeln, getrocknete Chili, 
Cashewnüsse, dazu Jasminreis * 1 / 4 / 7 / 9

mit Poulet * 8 25

mit Crevetten * 12 25

mit planted.  * 14 26

SWEET & SOUR 

frische Ananas, Peperoni, Zwiebeln,  
dazu Jasminreis * 1 / 7 / 9

mit Poulet im Teig * 6 25

mit Crevetten im Teig * 6 / 12 25

mit planted. im Teig  * 6 / 14 26

SOY GLAZED TOFU CUBES   18

Tofu an Sojasauce, Knoblauch-Chips, 
Chinakohl, Kefen, Sojasprossen,  
dazu Jasminreis * 1 / 4/ 6 / 14

SINGAPORE NOODLES 20

Reisnudeln, Madrascurry-Sauce, 
saisonales Gemüse, Ei * 1 / 3 / 4 / 7 

 vegan erhältlich

Original mit Poulet und Crevetten *8 / 12 + 8

+ Tofu / planted. * kann Spuren von Gluten enthalten + 4 / + 6

+ Poulet * 8 / Crevetten * 12 / Ente / Rind + 4 / + 5 / + 5 / + 6

PAD THAI 20

Reisbandnudeln, saisonales Gemüse, Ei, 
Cashewnüsse, Tamarinden-Soja-Sauce * 1 / 3 / 4 / 7

 vegan erhältlich

Original mit Poulet und Crevetten *8 / 12 + 8

+ Tofu / planted. * kann Spuren von Gluten enthalten + 4 / + 6

+ Poulet * 8 / Crevetten * 12 / Ente / Rind + 4 / + 5 / + 5 / + 6 

FRIED RICE  klein 9 / gross 15

gebratener Reis, saisonales Gemüse, Ei * 1 / 3 / 4 / 14

  glutenfrei erhältlich /  vegan erhältlich

+ Tofu / planted. * 6 /  kann Spuren von Gluten enthalten + 4 / + 6

+ Poulet * 8 / Crevetten * 12 / Ente / Rind + 4 / + 5 / + 5 / + 6

KANTONESE FRIED RICE klein 9 / gross 15

  glutenfrei erhältlich 

gebratener Reis, Erbsen, Karotten, Schinken, 
Frühlingszwiebeln, Ei * 1 / 3 / 4 / 14



Tempura         ab 17:30
an lauwarmer Tempura Sauce 

VEGETABLE TEMPURA  * 1 / 4 / 6
 20

PRAWN TEMPURA * 1 / 4 / 6 / 12
 24

MIXED TEMPURA * 1 / 4 / 6 / 12
 22

Prawn & Vegetable Tempura

Robata Grill     ab 17:30

JAPANESE BBQ SPARERIBS 27

Schweinsrippli an hausgemachter japanischer 
BBQ - Sauce * 1 / 4 / 14 

SPICY YAKINIKU ENTRECÔTE 38

Rinds-Tataki nach Yakiniku Art * 1 / 4 / 8 / 14 

SOY GLAZED TOFU, BROCCOLI & 24 

CAULIFLOWER  

Tofusteak an hausgemachter Sakéglasur, dazu 
Brokkoli- und Blumenkohlsteaks * 1 / 4

MISO AUBERGINE   25

mit Edamamepüree * 4 / 4

CRISPY CHICKEN 25

an spicy May * 1 / 6

SWISS SALMON TERIYAKI  34

Swiss Salmon an hausgemachter Teriyaki Sauce * 4 / 11

RINDSFILET AN PFEFFERSAUCE 42

mit Shiitake & Babyspinat * 1 / 2 / 4 / 10

Side Dishes
JASMINREIS    4

WOKGEMÜSE    4

FRIED RICE  * 1 / 3 / 4 / 14   5

SÜSSKARTOFFEL VOM GRILL  5 
AN SESAMSAUCE   *  4 / 14

Desserts
SAISONALE PANNACOTTA    8

MANGO-PASSIONFRUIT-TIRAMISU * 1 / 2
  8

HAUSGEMACHTES BAKLAVA  10

AN VANILLEGLACÉ * 1 / 2

MOCHI 2 Stück 8

japanisches Dessert 
Kokosnuss / Vanille / Grüntee / Mango / Mango-

Passionsfrucht  / Schokolade  / Schokolade & 

Cookie-Dough / Erdbeer-Cheesecake

SCHOGGIKUCHEN  7

AN KOKOSGLACÉ * 1 / 2 / 3

CHEESCAKE MIT BEEREN * 1 / 2
  10

ICE CREAM  5

diverse Sorten lokal produziert von dieci 
Limone / Fragola / Mango / Melone / Amarena *2 / 

Caffè *2 / 4 / Cioccolato * 2 / 4 / 6/ Nocciola *2 / 6 / Pistacchio *2 / 6 / 

Stracciatella *2 / 4 / Vaniglia * 2 / Yoghurt * 2

ERKLÄRUNG SYMBOLE:

 vegan  Schärfegrad 1-3   glutenfrei

Das Servicepersonal gibt gerne Auskunft über Zutaten, 
die Allergien oder Intoleranzen auslösen können. 
Bitte fragen Sie nach.

 *ALLERGENE: 
Glutenhaltiges Getreide (1), Milch (2), Eier (3), Sojabohnen (4), Erdnüsse (5), 
Hartschalenobst oder Nüsse (6), Sellerie (7), Senf (8), Schwefeldioxid & Sulfite (9), 
Weichtiere (10), Fische (11), Krebstiere (12), Lupinen (13), Sesam (14)

HERKUNFT FLEISCH, FISCH & MEERFRÜCHTE:
Poulet, Schwei, Ente & Lachs: CH, Rind: IRL, Crevetten: VIE

Alle Preise in CHF und inkl. 7.7% MwSt.



Fruchtsäfte 
3dl

ORANGENSAFT 4

MARACUJASAFT 4

ANANASSAFT 4

 Caffetteria 
ESPRESSO 4

ESPRESSO MACCHIATO* 4

ESPRESSO DOPPIO 6

AMERICANO 5

CAPPUCCINO* 5

FLAT WHITE* 5

LATTE MACCHIATO* 5

ESPRESSO CORRETTO 7

HEISSE SCHOGGI* 4.50

Ovomaltine / Caotina

CHAI LATTE* 6

MATCHA LATTE* 6

BABYCCINO* 2

*erhältlich mit Vollmilch, laktosefreier Milch

sowie gegen Aufpreis: Sojamilch oder Hafermilch + 1

+ Kaffee-Sirup: Mandel, Haselnuss, Vanille, 

Caramel, Pumpkin Spice + 1

 Sirocco Tee
DIVERSE TEE-SORTEN  5

Ceylon Sunrise / Piz Palü / Yellow Wish / Green 
Tropic / Ginger Lemon Dream / Green Jasmine / 
Verbena / White Silver Needle / Moroccan Mint / 
Camomile Orange Blossom / Purple Breeze / 
Black Chai / Japanese Sencha 

 Softdrinks 
MINERALWASSER 50 cl 5

mit / ohne Kohlensäure

COCA COLA 33 cl 4.50

Coca Cola / Zero

FUSETEA 33 cl  4.50

Zitrone & Zitronengras

RIVELLA 33 cl  4.50

rot / blau 
 
CITRO 33 cl 4.50

RAMSEIER APFELSCHORLE 33 cl 4.50

SINALCO 33 cl 4.50

GAZOSA 35 cl 5

Himbeere / Mandarine / Zitrone

YUZU LIME 33 cl 5.80

sparkling Lemonade 

SAFT VOM FASS 50 cl  6.50

trüb, mit / ohne Alkohol

THOMAS HENRY 20 cl  5

Ginger Ale / Bitter Lemon / Tonic / Ginger Beer

CHINOTTO 20 cl 6

RED BULL 25 cl  6

COCOFIT 33 cl 6

100% natürliches Kokosnusswasser

SIRUP 30 cl  4

erfrischende Limonade mit Sprudelwasser
Passionsfrucht / Kokosnuss / Wassermelone / Erdbeeer



 Apéritifs  
GESPRITZTER SÜSS / SAUER 7

Weisswein * 9, Citro / Mineralwasser

APEROL SPRITZ 12 

Aperol, Prosecco* 9, Mineralwasser

HUGO 10 

Holunderblütensirup, Prosecco* 9, Mineralwasser

LILLET VIVE 10

Lillet, Tonic

CAMPARI SODA 10 cl 8

MARTINI BIANCO 10 cl  8

CRODINO 10 cl  5

alkoholfrei

MUGO 14 

Prosecco* 9, Midori, Honigmelone

HOLY MOLY 14 

Prosecco* 9, Hot Ginger, Passionsfrucht

ROSIE PEPPER 10 

Hibiskus, Rosenblüten, Pink Pepper

BLUE GINZU 10 

Bitter Lemon, Ginger, Yuzu

 Wines 
by the glass

PROSECCO  10 cl * 9 8

CHAMPAGNER  10 cl * 9 14

Bollinger

HAUSWEIN 10 cl * 9 6

regional, weiss / rot 

CHARDONNAY  10 cl * 9 7

Österreich, weiss

VOM FLUSS UND SEE  10 cl * 9 8

Schweiz, weiss

SAUVIGNON BLANC 
HÖCKLISTEIN  10 cl * 9 10

Italien, weiss

STYLO GARNACHA  10 cl * 9 7

Spanien, rot

NERO D‘AVOLA-SYRAH  10 cl * 9 7

Italien, rot

CVRSVS VITAE  10 cl * 9 7

Barbera d’Asti, Italien, rot

BLAUBURGUNDER 
HÖCKLISTEIN  10 cl * 9 8

Schweiz, rot

 Beers 
CHOPFAB HELL * 1 

offen 33 cl 4.50

offen 50 cl 7.50 

QUÖLLFRISCH 50 cl * 1 8 

Naturtrüb

PAULANER 50 cl * 1 8 

Weissbier

TSINGTAO 33 cl * 1 5

SAPPORO 33 cl * 1 6

ASAHI 33 cl * 1 6

SINGHA 33 cl * 1 6

Der Jugendschutz verbietet den Verkauf und 
die Weitergabe von Alkohol und Tabakwaren an unter 16-Jährige sowie 
Spirituosen, Aperitifs und Alcopops an unter 18-Jährige.


